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Hakkimizda

“Lezzet ve hizmetin bulugtugu nokta” ilkesiyle hareket eden Mekas Yemek 1984'de kurulmusgtur.
Bursa NilUfer Organize Sanayi Bolgesin'de ki fabrikamiz, 5 bin metrekare kapall alana gnluk
30 bin yemek Uretim kapasitesine sahiptir.

Mekasg Yemek; kamu ve egitim kurumianyla, farkh sektérlerde ki sanayi kuruluguna toplu yemek
hizmeti sunmaktadir.

Fabrikamiz, tecribeli ve nitelikli personeliyle, personel egitimlerini ve kontrollerini periyodik
olarak yaparak, taze trin politikasi, hizli servis anlayigi ile tabldot yemek, paket yemek ve yerinde
uretim hizmetini, aldigi hizmet kalite belgelerine uygun olarak strdirmektedir.

Kendini her gegen gin gelistiren Mekag Yemek, teknolojik donanimi ile birlikte saglikh yemek,
lezzet ve kaliteyi devamlii hale getirerek Gretim hizmeti sunmaya devam etmektedir.

* Yemedin iyisini yapmak, iyi malzeme ve ustalikla olur. iste bu bilingle yola ¢iktik, gergek lez-
zetleri Uretiyor, sunuyoruz... ”




KALi!E VE GIDA
GUVENLIGI POLITIKAMIZ

usteri beklenti ve ihtiyaclarini saglamayi
hedefleyen, miisteri memnuniyetini en st
seviyede tutacak tretimi yapmak,

ﬂ n iyi ekipman, personel ve malzemeyi
yerinde ve zamaninda kullanmayi prensip
haline getirerek en iyi Gretimi saglamak,

mmite ve Gida Glivenligi Yonetim Sisteminin
etkinligini ve surekliligini blinyemizdeki
egitimlere 6nem vererek iyilestirilmesi ve
gelistiriimesini saglamak,

] Imis oldugumuz malzemelerde ve tretim
prosesimizde insan saghgina bagh etkileri ve
temizlik, hijyen kosullarini dikkate alarak,
uygun tedarikgilerle calismak,

5 artlarin ve yasal zorunluluklarin bilincinde
olarak, gida risklerini en aza indirerek insan
saghgina onem vermek.
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Kuruldugumuz gunden bugune,
musterilerimize verdigimiz deger,
arettigimiz kaliteli ve lezzetli yemekler,
uzman ekibimiz, dunya standartlarindaki
teknolojimiz, topluma ve cevreye karsgi
duyarhhgimiz, Mekag Yemek'in hazir

gida sektéruntun en énemli firmalarindan
biri haline gelmesini saglamistir.




Mekas Yemek Sanayi, yaptigi teknolojik
yatirimlar ve modern tesisleri ile kaliteyi
ve lezzeti standart hale getirdi.

Dunya standartlarinda yemek tGretim
tesisleriyle ve insan saghgina verdigi
degerle kaliteyi yliksek teknoloji ile

birlestirerek toplu yemek ve paket
yemek hizmet vermektedir.




Ko Kizartma
7 Q makinelerimizile;

@ Yagin bozulmasini
" engelleyerek
kansorejen riski
ve sikayetleri
azaltihir.

¥ Urunler % 50 daha
az yaghdir.

¢ Sicakhik limitlerinin
asmasi onlenir.
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Tecrubeli gseflerimizle katki
maddeleri kullanmadan
lezzetli ve saglikli yemekler
Uretiyoruz.
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Coziim ortagimiz, besicilerden
aldigimiz karkas etlerini profesyonel
ekibimiz tarafindan igleyip ; déner,
kofte, sucuk, parca et olarak
tabaklariniza ulastiniyoruz.
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Tasima Yemek Servisi

Mekas Yemek 1984'den gelen
sektordeki tecriubesiyle kaliteden 6din
vermeden zamana karsi yarisir.Musteri-
nin talepleri dogrultusunda (7/24) hazir
yemek, tabldot sunumu ve yemek sonra-
s1 hizmetler vermektedir.

Mekas Yemek, merkez mutfaklarinda
Urettigi yemekleri musterilerinin yemek
saatlerini dikkate alarak sevkiyat yapar.

Tasima yemek hizmeti verdigimiz
merkez mutfaklari, en ileri teknolojiyle
donatilmistir.

Yemek tasimalari, sicakligini ve lezzetini koruyan
izole edilmis termobox kaplarda, yemek tasimaya

uygun servis aracglariyla yapilir.
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Yerinde Yemek Uretim

Yerinde yemek Uretim sistemi ile verimlilik
ve karhhgi én planda tutan kurumlar ve
igyerleri asli faaliyet alanlari diginda olan
yemek yapma ve dagitim isini digaridan
destek alarak cézmektedir. Mekas Yemek Sanayi,
yerinde yemek Uretim projelerindeki profesyonel
deneyimlerini sizinle paylagmaktadir.

Mekasg Yemek Sanayi, uzman kadrosu ve yillarin
tecribesiyle sizin mutfaginizda yerinde :
yemek Uretimi yaparak isinize yogunlagmanizi
saglar.Musterilerinin mevcut mutfaklarini kullanarak
veya olmayanlara yeni mutfaklar kurarak yerinde
yemek Uretim ile hazir yemek imkani saglamaktadir.

Yemek 6ncesi ve sonrasi hizmetlerinin tamami
Mekas Yemek'in deneyimli personeli tarafindan
yapilmaktadir. Mutfaginizdaki yerinde yemek tretim
stirecinde sizin hicbir detayla ilgilenmenize gerek
kalmaz. Uzman ekibimiz sizinle surekli iletisim halinde
‘olarak taleplerinizi yerine getirir.

Ev yemegi lezzetini hazir yemekte de almak
istiyorsaniz kaliteli, verimli, saghkl ve ekonomik
dretim igin mutfaginizdaki Gretimi ytizlerce
firma gibi siz de Mekas Yemek Sanayi
tecribesine birakabilirsiniz.

e iy
oL =i .
e . T Muw—h'
- o —— '11

i



Davet Ve Organizasyon

Sirket toplantilar, kokteyl ve yemek organizasyonilari,
acilig ve kutlama organizasyonlari, Mekas Yemek
tecrlbesiyle organize edilmektedir.

Hicbir detayla ilgilenmenize gerek birakmadan, acik ve
kapali mekanlarda yapilacak organizasyon ve davetleri-
nizde kullanilacak her tarli ekipman tarafimizdan temin
edilir.TUm organizasyon ve davetleriniz tecrtbeli ekibimiz
tarafindan basindan sonuna kadar izlenerek kusursuzca
gercgeklestirilir. Size mutlu anlarinizi yagamak kalir.
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Satin Alma

Mekas Yemek, insan sagligina verdigi 6nem ilkesinden hareketle gida
maddelerinin taze ve kaliteli olarak satin alinmasi icin gerekli anlagmalar
yaparak, musterilerimize dengeli ve saglikh yemek sunma
anlayigini benimsemistir. Musterilerimize surekli taze
dranlerin sunulmasi saglaniyor.

Kalitenin yani sira gida maddelerinin aliminda
kalite politikamiz geregince tedarikgilerimizin dizenli
olarak denetlenmesine bluylk énem verilmektedir.

Depolama
Titizlikle satin alinan urdnler, Mekas
Yemek'in merkez depolarinda Urln
ozelliklerine gére uygun sartlarda ézenle
saklanmaktadir.
Kirmizi ve beyaz etin ayrigtirildigl, mey-,
ve-sebze, sUt ve sut Urunleri yumurta ve
kahvaltilik Granlerin ayri ayri depolandig,
sartlarin yani sira; donuk Grdnler icin ayrig-
tinimig deepfreezeler kullanilmaktadir.

Kuru erzak, plastik ve sarf Grlnlerin yani sira
kimyasallar igin ise kilitli ayri depolar tanim-
lanmisgtir.
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ORGANIK
v e

\ /A " GIDA GUVENLIGI

“ORGANiK URETiM'* YAPIYORUZ.

Mekas Yemek olarak organik Gretim yapiyoruz. Sebze ve meyvelerimizi
dogrudan tarladan ve bahgelerden toplatiyoruz. Etimizi, yagimizi, sGtimuza
ciftliklerden, yerli firmalarimizdan tedarik ediyoruz. Yemeklerimizde teknolo-
jiyi organik Grunler ile birlesgtiriyor, verdigimiz hizmeti keyfe dénustiriayoruz.




4 Planlama

Yemegin planlanmasi, Gretilmesi, servisi ve sunumu ¢ok fazla inceligi bir arada
barindirir.

Bu nedenle firmamiz su adimlari takip eder;

*Oncelikle uzman diyetisyenler ve gida muhendisleriyle menuye karar verirler.
*Menu belirlenirken mevsim ve glnlik kalori intiyaci, mevsim Grlnleri, besinlerin
biri biri ile uyumu, renk ahengi dikkate alinir.
*En kaliteli meyve ve sebzeler gerekli gida kontrollerinin ardindan satin alinir.
*Alinan malzemeler alaninda uzmanlagmig, igini keyifle yapan asg¢ilarimiz tarafindan pigirilir.
*Is1 korunumu olan kaplar kullanilarak yemeklerin mutfaklariniza ulagmasi saglanir.

MM §

Yemek Sanayi
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Hijyen & Kalite

Yemek Sektoérinde degdigen zaman ve teknolojiye
uyum saglayarak uzman kigilerin bilgi ve becerisiyle
yemedi doyum araci olmaktan ¢ikarip zevk haline
getirmek ve insanlarin dengeli beslenmelerini
saglamak temel hedeflerimizdendir.

Yemek hizmetinde kaliteyi saglarken Gzerinde

durdugumuz temel faktoérler; kullanilan malzemelerin
seckin markalardan olugmasi tretim ve son kullan-
ma tarihlerine hassasiyet gdsterilmesi, yemegin
hazirlik, pigirme ve servis agamalarnnda dezenfek-
tasyonunun saglanmasi, ¢aligan personelin kendi
alaninda egitimli kigilerden olugmasi, meslek ici
egitim kurslariyla yeni geligmelere adaptasyonu-
nun saglanmasi temel galigma prensibimizdir.

. 3
Guavenli gidanin kaliteli hammadde ile temini - P
esaslyla Turkiyenin kalite uygulamalari en gugla .
tedarikgi firmalari ile galigiimaktadir. Hammadde 4
) . -
& 4

|
gavenilirligi, denetim ve analiz yéntemleri ile hijyen
ve kalite glvence departmanimiz tarafindan surekli ‘A
izlenmektedir. ; Y

Hijyenin saglik icin en énemli unsur oldugunu bilen ‘ g

b

MEKAS Yemek bunu mugteri memnuniyeti agisindan bir
zorunluluk olarak gérdugu gibi kurumsal kimligin dnemli bir
yansimasi olarak gordr.




Kaliteli tiretim ve hizmet i¢in: Kalite Belgelerimiz

Caligma imkanlarimizi strekli geligtiriyoruz.

Sektérimuzde ki yenilikleri yakindan izliyoruz.

En son teknolojik ekipmanlara yatirim yapiyoruz.

Personellerimize surekli egitim verip geligsimlerine katkida bulunuyoruz..

Mekag Yemek, sektériinde en kaliteli gézimleri Gretmek igin; kontrollt Gretim
asamalarini tam ig slreglerine uygulamayi ilke edinmistir.

Mekag Yemek, kalitesi belgelendirme ve denetleme kuruluglar tarafindan strekli
izlenmektedir.

Mekas Yemek, ISO 9001, 1SO 22000 (HACCP), 14001 45001, TSE Hizmet Yeterlilik
kalitesini belgelemistir.
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DOGRU TERCIHIN KEYFiNi YASAYIN !

Bizi Biz Yapan En lyi Ozelliklerimiz

[/ Sektdrde sahip oldugumuz deneyimler.

[/ Catering firmasi olarak gelisime acik oilmamiz ve geligmeleri takip etmemiz

 Daha iyi olmak ve musgterilerimizi memnun etmek igin ARGE ¢aligmalar yapmamiz.

[ Tedarikgilerimizi 6zenle segmemiz.

4/ Muagterilerimizin memnuniyetine dncelik vermemiz.

 Yemeklerde kullandigimiz Granlerin kaliteli ve organik olmasina dikkat etmemiz.

 Kullandigimiz arag ve gereglerin glncel teknolojiye uygun olmasi.

/4 Galiganlarinlarimizin nitelikli ve egitimli olmasi.

¥ Caliganlarimizin geligimine ve bilinglenmesine 6nem vermemiz ve bunun igin dizenli
egitimler vermemiz.

[ Cesitli menu segeneklerine sahip oimamiz.

¥ Menu planlamalanmizin uzman kisiler tarafindan yapilmasi.

 Lezzetli ve ev yemegi tadinda yemekler hazirlamamiz.

¥ Mugterilerimizin beklentileri dogrultusunda sunum ve yemek hazirligi yapmamiz.

¥ Hijyenin hem caligma alanimizda hem de tim sirecte saglanmasi, tim sdreclerde hijyen
ugulamalarinin saglanmasi ve denetlenmesi,

 Gahganlarin hijyen kurallarina uymasi konusunda gerekli kontrolleri yapmasi ve énlemler
almasi geklinde siralanir.

ve daha fazlasi...

‘" Beklentileriniz bizi yakindan ilgilendiriyor. *’




PAKET YEMEK HiZMETi

GUnUumuzde plazalarda, is merkezlerinde,
mutfak alani kisith olan tim ofislerde 6gle
yemedi ile ilgili artik daha pratik ¢ézimler
aranmaktadir. Mikrodalgaya girebilen kullan
at 6zel kaplarda, gunltk kalori ihtiyaciniza
gore hazirlanan yemek paketlerinin her gin
saglikli bir sekilde adresinize teslimatini
yapiyor, hizmet kalitesini ise strekli takip
ediyoruz.

Paketli, gtvenli, lezzetli
sicak yemek ye!

MEKYE' nin Gretmig oldugu paket yemeklerden
ya da sizler icin Uretecegi farkh paket yemek
¢6zimlerinden faydalanarak, personelleriniz
icin yemek hizmeti almak isterseniz bizimle
iletisime gecebilirsiniz.

. Sayfa |18




2
]
3
a

u




g _ Jyemek:
B ExoABER Bcatering

Mekas Yemek, yeni
stratejilerle h1z kesmiyor

Yaptigi iiretimlerde kalite, lezzet ve saghg: bir-
likte harmanlayan Mekas Yemek, bir sonraki
adimini, uzun raf &mrii olan paketli liriinlerle
catering ve hazir yemek sektoriine yonelik
farkli konseptler gelistirmek olarak belirledi.

www ekohaber.com i I

Sektordek] 36 yillik kkli gecmigi
The Bursa'min en basanl yemek
sirketlerindan bin olan Mekas Yemek,
kalite ve standard otomasyon ile
birlegtirerek yaptig arganik Gretimier|
migterilering ulagtimyor. Sirket bugln

“ORGANIK ORETIM YAPIYORUZ"
Bu sekibnde sizben rakipleriniaden
aywan en dnemli Gaelliering
ndprdur

Bu selknorde ozveri e calisan,

bahgelerden toplatiyonuz Etimiz,

kamu ve editir kurumianyla birgok ;?::mapcn de::mﬁ edenl "I:, 'Mp- :dv:n
sektBrden sanayi kuruusuna toply seckin frmatar bulunuyor, Bizi
yemek hizmet! sunuyor. §irketin onlardan ayran azelik ise Mekag
bayrdoki 3. "'“":l'm";""dﬂ*- Vermek olarak organik Uretim
dedelerinden bayragi - - e Set
itk guinkis heyecanla ileriye ‘N“"'m:"‘.a 'ddf"m'm T
tagtyor. Mekay Yemek lyletme  yp pakenjordon toplatiyoruz. Ctimizi,
MUGGHO Esra Ontirk Kuyu, — yaguma, sGtiimda gifiderden, yer
Sebire ve mey 7 ' tedarik ediyoruz
dogrudan tadadan e Yemeklesimizrie teknolojlyl organik

Urlinder ile birleytinyor, verdigamiz

;W. unumm;il‘w::rder\“ywi hizmeti keeyfie ddnistiiriyons
rmalanimizdan tedarik Wu; " -
Yemeklerimade teknolofyl organik  Sert i severeh ve deer vt

Grunler lle birlegtiriy &
hizmeti keyfe dontgturuyoruz” dodi,
Esra Orturk Kuyu, girketn gegmigten
gundmize geldigi nokta ve yoni
plantanna liigkin sorulanmia sdyle
yarutlad.

Mekay Yemekn krulus hekdyesn
aniabir masinez! Uretim ve

istihdam saydanne nadie? Migten
o oy nlede kimber bulunuyos?

Inanyorum. Ve ise sadece ticarl
olarak da bakmamaniz lazm. Mekag
olarak sektdrdeki diger firmalarla
bugine kadar hep dostane iligler
burduk. Evet, belki rakibiz ama onlar
bize dedjer katan rakipler. Bu yizden
tican tarafta da etik davranmaktan
asla vazgegmedik.

Toplu yemek sektarinin bugun

-

- ;
‘\ W = W
- N
ESRA OZTURK KUYU

il

Mekog Yemek Igletme Mu

Bursa'da ulagtg konumu ve sektdrin 4 3 i
I 10 .y yapryoruz. Rircok cesit icinden kisinin  anlarka yakundan ligilenmemizdic
Mekas Yemek, 1984 ydinda kendisi  geleceqini nasd goriyorsuniz soqorok istedigin alabilecogn bir Kml!:hjmay:l inanwyor, bu konuda
de agg) olan dedem Hiseyin Bursa, yemek sanayi sektiirinde sistem. Buglin kailrUmize yabanc  gereken adimian da atiyoruz ama
Kuyu tarafindan Bursa Organize Tirkiyede teknolojiyl en yogun olta da ondmizdek sirecinami by mugterilerimize yakin letiyimi de asla
mwm*lwalmﬁ kullanan: kalite ve gliven lle diger  sekilde sekillenecegini dasingy burah .
ina yemek tagiyarak ticin yehirere ik wralarda yer aliyor.  Yakin okto insanlar cgkisi " ” aF s
hayatina baglads, lgin baginda 1994 Kisacas: é.lmﬁl,bu de crtmy b gelac syl S.-.Inl.nr.cn nlm:n \.udcu L\:r -‘u: LI-{Ia: "
- yiinda Proe- ity yoksehen bir i :‘“hulmym olre wp."clﬂkl ;:u.“:wkm n;:nmr I..: I :r-l'\ a yirket olaral
Kuyu gecti. O danemier jehrin  Son ydlarda heh bir geligim ve Konusulmayacak. belki ik kap nieler yapryoranug
Iginde yer alan 120 ik biyime g bu sektardak yenilecok ama kigi sevdigini ve Mwmmakmmm
bir dikkanimiz vardy Yillar sirketler, b rkez mutfaklan hem  |stedigini ylyecek. Kuns fasulyeyl lster  50nucunda yeni kurdugumuz
boyunca o Ug fabrikaya yemok  de yerinde pazantesi isterse V€ Mekted firmalanmiz ile daha
tagima de cuma gind ok stihdamlar yarstarak, catering
hizmetiyle yyebilecok. Bilingh wmwmwu farkh
siiren u sektnl piler g JOTuL.
hikiyemiz, yonlendirecedl  “SAGLIKVE HUYEN OLMAZSA
2007 de Bursa alanin bu OLMAZLARIMIZ*
Organize Sanay olacagin Kriz donemiednde gda sekitri belkl
mwgm;::“d' ?:"j'.'l'r’ml:m"“'."'” de en ar aran gorF}u soktariardon
fabrikaya .\ by Diri alsa da siz bu pandami
i o qirvenini daha krigni ve sureci naw | gegirdinis
ﬂm“m’wmnl farla h.vn[rw.w gegiiyorunuag’

; ve iy Oretim sektdrieri lgerisinde pande-
Fabrikarmz 5000 e - e
"“;:M kaoals ::?;:::::"'Lu miye en hanrlikd sekirierden birinin

" toplu yemek sektorl oldugunu di-
alana sahip. 30 bin ummrine neler in ki) bizles
adet gunluk yemek yapryorsunue? ¥ q":}*";f iy M’K‘F ﬂﬂ .
Gretim kapasitesing i iliye Bnoesi maske, taknyor,
sahibiz. Miigter| Mirgter u& -l dezenfektan kullanryorduk. Saghk ve
portfayumizde de Hsia hijyen sartian hizim olmazsa olmaz-
 lami kurum, 45 ‘;‘"‘“‘L b:t lanminn pargalar, Yine de bu suregte
egitim kurumu ve Brari lorle F‘";‘.‘““""” ww‘:";{;’“ "y
i sekatrlerd terilerimizie gorijerek farkli yontem
:.:g,"u._ ,M:‘ yemek Uretimien dan wlwﬁ‘,ﬁ?'_ Nww”; :;gtl“;; we uygulamalan geligtirmeye (algbk.
yer aliyor. Toplam say ise 300an e toplu yemek hizmetini (r o Ve bu donemi, devietimizin igveren
uzesinde. 250'i asan calisma pazariarma ve servise kadar bagamyla xmw:"m'u‘;: ’r&’rm"h: ve personele sagladid) destekler lle
kadagmizla birli goid y bos baklavays kacr bircok migterilerimirin glcind de yarsmuza
Baduga'ya kadar hizmet gotiriyoruz. YENI YOL HARITASI HAZIR... url.nu.lmbwwnm Bolunan tecrbel 13k ybnetmeye caliyonz.
Mekag Yemek olarak dedemizden Sirketinizi gelecekte 2561 kadromizzla, hatta yoress! ustala- Diger gOrgleniniz ve eidkemek
addvrl_w hayraci ineslvedkardes  konumlandemay planladgng nokts,  nenla ki bizin Ganantep'ten gelen mtadblenne
olwakiteit N hedefleriniz nelerdi? bir baklava ustamiz var, magerilerimi- - Mekag olarak migterl odaks, butlk
sqhnuh"t:nrlenn:mmkhu:mn Rugiinin yogun rekabet ortaminda 28 lad), lezzetl, saQh{) tasiyoruz Isler yapmaya Calisan bir yapdayiz
o [kginkliheyecania GBVAM - sncatigimiz meveudumuzy Mekag Yemek olarak 1964 yihnda  Milpterilerimizie sadece ticari olarak
ediyo koruyarak, kalite ve standard: bu iy ik bagladiguma migterimize el glvene dayal birlikteliklerimiz
Kardeylerinile nasid bir i bolumi otomasyon il birkestinp tketiciye hizmet vermeyi hald sirdiriyoruz. var, Dedemin ige bagladig ik
yaptina? ulagmalc Kalitefi tedanikcl, egitimiive O danem 15 kigi ile baglamigbk u andan bugine kadar sadece bu igle
Kiz kardesim Gretim ve satin glvenilir personel lle dijital medyayt  anda 750 kigiye ulagblar. Calgtig ugragnk Ddagimen batka b alans
almadan sorumiu. iyl Gronler bulup,  da yolumuza ik tutarak, uzun soluklu - diger sirketler de ortalama 7.8 yillie.  hig cevirmedik. Aynica, bu donemin
ustalanmiza teslim etme gorevi var.  devam eden bu hizmet yolcuhagunda, - apngema fizibilite cahsmalannd. hat lart olan saiik cahgant
Erkek kardesim ve ben lsedaha ok beliriedigimiz hedeflere ulzsmak iin  ga yen galismaya basladiimabir  Gaellikle filyasyon ekiplarine | Sagik
sahada calipiyoruz Erkek kardegimin ~ $80% yorz firmaylaen az 3 yi boyunca devam  Muduriigia ilke ¢aedm ortakings
Mekted isimll bir sicketi var. Yemek  Bug qerceqi pandemi ve gimizi gairyons. g yaparak Og 8gin yemek ve ekstra
verdigimiz firmalann tedarik pandemiden dolay yakin gelecekte  2orunda kaldsgime firmalardan da rddalar lle destek sadlyonuz Bu zordu
yonunden diger iIntiyaclanna destek  paket!) Grinkere gegmemiz gerektigin  “en uzun sizinle ¢aligtik " cumilesini sliregte Makag Yomek Allesi olarak
sadlyor, Kardegler olarak birbirimizin  artlk daha fazle hissediyoruz. Bider hep duyduk. Bunun en dnemii sebebi  onlann yanlannda clmaya devam
Ifine asla kangmiyoruz, ok iy bir e wzun raf Bmrl olan, | de milgtery digimi 4 yoruz. B hizmet etmekte
Hetigime sahibiz, Urinlere yonelmek (zere calismalar  yaptigerne kalited Uretimier ve birehir - onur duyuyonuz.
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